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	REAZIONI CROCIATE TRA INALANTI E ALIMENTI

	Allergie
	Reazioni Crociate

	Graminacee
Erba marzolina, Avena, Gramigna, Erba canina,Loglio, Paleo odoroso, Segale.
	Albicocche, anguria, ciliegie, gramigna, kiwi, melone, mele, pesche, pomodori, prugne, frumento

	Urticacee

Paritaria Judaica, Paritaria Officinalis
	More di gelso, Basilico, Piselli e Ciliegia

	Betulacee

Betulla, Nocciolo, Ontano
	Carote, finocchio, kiwi, mele, pere, pesche, nocciole, sedano

	Olivo
Olea europea
	Individui sensibili al polline dell'olivo possono presentare in rari casi cross-reattività anche con olio di oliva

	Composite
Artemisia, Assenzio, Girasole, Tarassaco (Soffione, Dente di Leone), Verga d'oro
	Anguria, banane, melone, camomilla, carciofi, cicoria, lattuga, radicchio, sedano girasole 

	Acari
Dermatophagoides farinae, Dermatophagoides pteronyssinus, Acarus siro, Glycophagus destructor
	Crostacei, molluschi, lumache

	Derivati epidermici
Piume, pelo e forfora bovine, di cane, di cavallo, di coniglio, di gatto
	Uova 

	Miceti
Alternaria tenuis, Aspergillus fumigatus, Candida albicans, Hormodentrum, Mucor miscela, Penicillium notatum
	Muffe e spore fungine danno cross-reattività con aceto, funghi, yogurt, lievito di birra e alcuni formaggi fermentati
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